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PASTORA MIT BIO GERAUCHERTE PAPRIKAPERLEN

Zutaten Zubereitung
e 4/5 Kartoffeln
e 100g eingelegtes Gemiise Die Kartoffeln schélen und mit etwas Salz mindestens 30 Minuten
e 1Ei lang kochen. Abseihen und abkiihlen lassen. Die Eier 10 Minuten
e 2 Dosen Thunfisch in 6l lang kochen und abkiihlen lassen.
Die Kartoffeln in einer Schiissel zerkleinern. Das eingelegte
Gemiise hinzufiigen, den Thunfisch in Ol zerbréseln, das Ei hacken
und beides hinzufligen.
Salz und Mayonnaise hinzugeben. Alles verrihren und im
Kihlschrank abkihlen lassen.

e Mayonaise

e Salz

e Abgerundete Brotstangen

e La Pastora Bio-Paprika-Perlen gerduchert

Den Kartoffelsalat auf den runden Brotstdabchen anrichten und mit
etwas geraucherten Bio-Paprikaperlen von La Pastora bestreuen.



https://www.lacucina.ch/shop/a19837-rauchpaprika-perlen-bio-glas-50g-9066

